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Da auf einen Zentner Holz wihrend der Produktionsperiode von 2-3 Jahren
insgesamt ca. 20 %, also 20 kg frische Pilzfruchtkérper gerechnet werden kénnen,
betragen die Selbstkosten der Pilze 7 Ft./kg. Vergleicht man diese Summe mit den
Selbstkosten zu 25 Ft./kg des in Ungarn geziichteten Champignons, wird sofort
ersichtlich, dal der Austernpilz wesentlich billiger geziichtet werden kann und
sich in der Zukunft zu einem kriftigen Konkurrenten des Champignons entwickeln
konnte. Die Konservenfabriken iibernehmen den Austernpilz zu einem Preis von
16-18 F't./kg, auf dem Binnenmarkt kann ein Einheitspreis von 25 Ft./kg erreicht
werden. Die Exportpreise befinden sich noch in Entwicklung.

Im Interesse der Produktionssteigerung wird die ungarische Wirtschaft im niich-
sten Jahr bereits Lohnimpfungen in mehreren Lindern Europas unternehmen, auf
dhnliche Weise wie in Ungarn. Das Fachpersonal wird mit dem Impfstoff an den
Bestellungsort beférdert, wie unter den einheimischen Verhiltnissen, und fiihrt die
Lohnimpfung am Ort der Besteller bei Verwendung ihres Holzmaterials durch.

Auf Grund der Ergebnisse der ersten zwei Jahre hoffen wir, dafl die Produktion
weiterentwickelt werden kann. Deshalb haben wir die grof3betriebliche Erzeugung
des Impfstoffes sowie die Ingangsetzung der beziiglichen Lohnimpfungen von vier
weiteren Pilzarten eingeleitet. Diese sind Kuehneromyces mutabilis, Flammulina
velutipes, Agrocybe aegerita und Lentinus edodes.

Parallel dazu haben wir Versuchsreihen auf dem Gebiet der Zucht unter Glas
und Kunststoff-Folien eingeleitet, wodurch die Fruchtperioden modifiziert werden
konnen. Auflerdem haben wir Versuchsimpfungen vorgenommen durch die gleich-
zeitige Impfung von mehreren verschiedenen Pilzarten auf Holzklotzen, was be-
sonders fiir die Produzenten in Hausgiirten von Interesse sein kann. Uber diese Er-
gebnisse kénnen wir unseren schweizerischen Pilzfreunden erst dann berichten,
wenn wir die wirtschaftlichen Indices aus den Daten der groBbetrieblichen Pro-
duktion ausgewertet haben.

Vorsicht mit Benzidin!

Von Prof. Dr. Heinz Clémengon, Lausanne

Da Benzidin mit vielen Pilzen schéne und taxonomisch auswertbare Farbreaktio-
nen liefert, wird es von vielen Mykologen stindig angewendet (z. B. Sandor, 1956).
Leider ist Benzidin stark krebsauslésend. Es wurde schon amtlicherseits vorge-
schlagen, Herstellung, Lagerung und Gebrauch dieser Substanz zu verbieten (Feigl
und Anger, 1960).

Im Hinblick auf die Gefihrlichkeit des Benzidins und auf einen eventuellen Ent-
zug aus dem Handel sollten sich die Mykologen nach einer anderen Substanz mit
den gleichen oder dhnlichen Eigenschaften des Benzidins umsehen. Nach Feigl und
Anger kann das Benzidin fiir fast alle Reaktionen des organisch-analytischen La-
boratoriums durch o-Tolidin (nicht o-Toluidin) ersetzt werden, welches ungefihr-
lich ist. Nur fiir den Nachweis von Cyaniden mufjte eine andere Substanz gefunden
werden: Kupfer-Athylacetoacetat.

In meinem Labor hat sich eine Losung von o-Tolidin in 95 9%, igem Alkohol fiir
die Erzeugung von Farbreaktionen bei Pilzen hervorragend bewiihrt. Auswertbar
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sind die Reihenfolge und die Dauer der auftretenden Farben sowie die zuletzt er-
reichte Farbe. Mit dem Kupfer-Athylacetoacetat hatte ich bis jetzt keine Erfolge,
doch habe ich auch noch nie cyanogene Pilze damit untersucht.

Ich michte allen an Farbreaktionen interessierten Mykologen raten, das Benzidin
nicht mehr zu verwenden und an dessen Stelle das o-Tolidin einzufiihren.
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Anmerkung: An Interessenten kénnen kleine Mengen des Cyanidreagens, nicht aber die dazu be-
notigte Tetra-Base, fiir einige Versuche gratis abgegeben werden. Adresse des Verfassers: Univer-
sité de Lausanne, Laboratoire de Cryptogamie, avenue de Cour 14 B, 1007 Lausanne.

MITTEILUNG DER WISSENSCHAFTLICHEN KOMMISSION

Bezug von chemischen Reagenzien

Auf vielseitigen Wunsch will die Wissenschaftliche Kommission eine Bezugsquelle
fiir chemische Reagenzien schaffen. Vorgesehen ist, daf3 den Interessenten die not-
wendigen Reagenzien zum Pilzbestimmen in siiurefesten, etikettierten Flischchen
zu einem giinstigen Preis abgegeben werden. Damit wir die GroBenordnung des
anzulegenden Lagers bestimmen koénnen, bitten wir alle Interessenten, sich bis
15.Februar bei folgender Adresse anzumelden : Herrn Prof. Heinz Clémengon, Ins-
titut de Botanique systématique et de Géobotanique, 1000 Lausanne. Die Liefe-
rung erfolgt vor Beginn der nichsten Pilzsaison (April bis Mai 1969).

Der WK-Prisident: 4. Nyffenegger

VAPKO-MITTEILUNGEN

Die Lorcheln

An der Vapko-Tagungin Olten wurde die Frage gestellt, ob es auch gewisse Lorchel-
Arten gebe, die bereits im Friihjahr vorkommen. Ich habe damals versprochen, auf
diese Frage noch in der «Schweizerischen Zeitschrift fiir Pilzkunde» zuriickzu-
kommen.

Die meisten Lorchel-Arten sind typische Herbstpilze, aber einige davon erschei-
nen doch schon im Friihjahr oder im Sommer.

Gyromitra esculenta (Pers.) Fr., Friihjahrslorchel. Sie erscheint im Frithjahr und
ist erkennbar an ihrem hirnartig gewundenen Hymenium (Hut), von brauner bis
dunkelbrauner Farbe. Es gibt noch eine var. alba Pil., mit weillichem Hymenium.

Maublancomyces gigas (Krbh.) Herter (= Neogyromitra gigas [Krbh.] Imai),
Riesenstocklorchel. Auch diese Art wiichst hauptsichlich im Friihjahr. Diese Art
ist — wie der Name verriit — die grofte Vertreterin unter den Lorchel-Arten.
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