Vapko-Mitteilungen = Communications Vapko ;
Kurse und Anlasse = Cours et rencontres ;
Vereinsmitteilungen

Objekttyp:  Group

Zeitschrift: Schweizerische Zeitschrift fiir Pilzkunde = Bulletin suisse de
mycologie

Band (Jahr): 52 (1974)

Heft 6

PDF erstellt am: 28.06.2024

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften. Sie besitzt keine Urheberrechte an
den Inhalten der Zeitschriften. Die Rechte liegen in der Regel bei den Herausgebern.

Die auf der Plattform e-periodica vero6ffentlichten Dokumente stehen fir nicht-kommerzielle Zwecke in
Lehre und Forschung sowie fiir die private Nutzung frei zur Verfiigung. Einzelne Dateien oder
Ausdrucke aus diesem Angebot kbnnen zusammen mit diesen Nutzungsbedingungen und den
korrekten Herkunftsbezeichnungen weitergegeben werden.

Das Veroffentlichen von Bildern in Print- und Online-Publikationen ist nur mit vorheriger Genehmigung
der Rechteinhaber erlaubt. Die systematische Speicherung von Teilen des elektronischen Angebots
auf anderen Servern bedarf ebenfalls des schriftlichen Einverstandnisses der Rechteinhaber.

Haftungsausschluss

Alle Angaben erfolgen ohne Gewabhr fir Vollstandigkeit oder Richtigkeit. Es wird keine Haftung
Ubernommen fiir Schaden durch die Verwendung von Informationen aus diesem Online-Angebot oder
durch das Fehlen von Informationen. Dies gilt auch fur Inhalte Dritter, die tUber dieses Angebot
zuganglich sind.

Ein Dienst der ETH-Bibliothek
ETH Zirich, Ramistrasse 101, 8092 Zirich, Schweiz, www.library.ethz.ch

http://www.e-periodica.ch



92 Schweizerische Zetschrift fiir Pilzkunde - Junt 1974

VAPKO-MITTEILUNGEN

Cortinellus berkeleyanus Ito et Imai, Syn. Cortinellus shiitake P. Henn.,

der Shiitakepilz

Als in jiingster Zeit in vermehrtem Masse iiber die Kontrolle von gedérrtem
Pilzmaterial diskutiert wurde, war auch immer wieder vom Shiitakepilz die Rede.
Da das in der Schweiz zu kontrollierende Dérrgut nahezu ausschliesslich impor-
tiert wird, nimmt darin der asiatische Shiitakepilz einen wichtigen Platz ein. Es
ist daher verstindlich, dass unsere Mitglieder darauf dringen, niheres iiber diese
viel diskutierte Art zu erfahren. Unzerschnittene, gedérrte Exemplare dieser Art
konnten die Teilnehmer am letzten Vapko-Kurs (1973) in Hemberg besichtigen.
Anlisslich seiner wertvollen Vortriige iber gedorrtes Pilzmaterial legte unser Pri-
sident, Robert Schwarzenbach, auch diverse Exemplare des Shiitakepilzes zu Stu-
diumzwecken den Kursteilnehmern vor.

Prof. Dr. Kurt Lowag schreibt in Nr.17 (1954) der Zeitschrift fiir Pilzkunde un-
ter anderem folgendes: Auf eine Arbeit von mir, welche ich im Jahre 1951 in dem
Mushroom Growers’ Association Bulletin veréffentlichen konnte, erhielt ich einen
Brief von Masatomi Ohga (Japan), der mich auf die Kultur von Shiitake aufmerk-
sam machte und mich anregte, Versuche mit diesem Pilz zu beginnen. Shiitake ist
die japanische Bezeichnung fiir den Pilz Cortinellus berkeleyanus Ito et Imai (Syn.
C.shiitake P.Henn.), der den deutschen Namen Shiitake- oder Pasaniapilz, wie
ihn F.Passecker (1933) bezeichnet hat, fithrt. Das japanische Wort «hii» ist die
Bezeichnung fiir den Baum Pasanie (Pasania cuspidata), und «take» heisst Pilz,
woraus der Name Pasaniapilz abgeleitet wurde. Die Kultur dieses Speisepilzes
wird bereits tiber 2000 Jahre (Ramsbottom, 1953) in Japan betrieben.

In Europa wurde die Kultur des Shiitakepilzes bereits ofters mit Erfolg
(H.Mayr, 1909, und F.Passecker, 1933 und 1947) durchgefiihrt, ist aber, soweit
bekannt, in keinem Fall weiter fortgefiihrt worden. Nach der Meinung von Masa-
tomi Ohga miisste es moglich sein, den Shiitakepilz iiberall zu ziichten. Bemer-
kenswert ist, dass sich in Japan und China die Shiitakekultur durchgesetzt hat,
wihrend der Champignon und seine Kultur in diesen Lindern unbekannt sind.
Die Jahresproduktion betrigt in Japan tiber 1000 Tonnen getrocknete Pilze,
mehr als die Hiilfte davon wird in die ganze Welt exportiert.

Der Shiitake ist ein ausgesprochener Saprophyt und kommt auf totem Holz
vor. Er kann seine Nahrung nicht aus dem Boden autnehmen, auch sind fiir seine
Kultur bereits von andern Pilzen befallene Holzer ungeeignet. Frisch geschnitte-
nes Holz von Eichen, Hainbuchen, Edelkastanien und Erlen sind als Substrat fiir
seine Kultur zu empfehlen.

Fiir eine erfolgreiche Kultur eignen sich geschnittene Priigel, welche ungefiahr
1-1,5 m lang sind und einen Durchmesser von 8-12 cm aufweisen. Die Priigel
miissen frisch sein und die Rinde soll moglichst wenige Verletzungen aufweisen.
Dies soll deshalb von Bedeutung sein, weil der junge Fruchtkérper sich in der
Rinde entwickelt und von hier aus nach oben durchbricht. Krankes Holz als Sub-
strat sollte auf jeden Fall vermieden werden.
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Als Tmpfmaterial kénnen Sporen verwendet werden, und es ist bereits Molisch
(1926) und Passecker (1933) gelungen, den Shiitakepilz von der Spore bis zum
Fruchtkérper zu kultivieren. Leichter aber kann die Beimpfung mit eigens dafiir
zubereiteter Brut durchgefiihrt werden. Das Brutgut besteht in der Hauptsache
aus feinem Sigemehl und Pilzhyphen.

Die Ernte beginnt nach 6-20 Monaten. Die Erntezeiten in Japan sind im Friih-
jahr und im Herbst. Wihrend einer Zeit von 4-8 Jahren kann geerntet werden.
Die richtige Pflege der Priigel (Substrat) ist dabei von grisster Wichtigkeit, und es
kann nur eine langjiahrige Erfahrung die richtige Behandlung ergeben.

Die durchschnittliche Hohe des Ertrages wird aus der Ertragssumme der ersten
vier Jahre errechnet und soll 10-209, des Gewichtes des Priigels ausmachen. Das
getrocknete Pilzgut hingegen betriagt 10-13 9 des Frischgewichtes.

Uber den Abbau des Holzes wiire zu berichten, dass das von diesem Pilz durch-
wachsene Substrat die iiblichen Symptome der Weissfiule zeigt.

Beschreibung der Art: Je nach der Lage des Fruchtkérpers sind die Stiele zen-
trisch oder mehr exzentrisch gestellt. Der Hut ist braun gefiarbt und weist eine
grissere Zahl feiner Flocken auf. Der Hutdurchmesser kann 12-16 cm erreichen.
Der Hutrand — jung eingerollt — schirmt sich wihrend der Entwicklung auf und
zeigt dann deutlich die anfangs weissen, spiter zart gelb gefirbten Lamellen. Der
weisse Stiel ist feinschuppig, gleich dick, Basis leicht verdickt.

Die Entwicklungszeit des Fruchtkorpers erstreckt sich auf 5-8 Tage; auch nach
dieser Zeit bleibt der Pilz noch lange Zeit frisch. Das Fleisch des Pilzes ist zih. Der
Geschmack des Shiitake ist gut, leicht siisslich. Da die Art schwer verdaulich ist,
geniigt fiir ein Pilzgericht eine kleine Menge. Er lisst sich sehr gut trocknen und
kann dann, wieder angefeuchtet, zur Zubereitung der Speisen verwendet werden.
Die Japaner schiitzen den Pilz auch, weil er im Durchschnitt 0,2-0,4 9, Ergosterin
besitzt.

In Japan kommt der Pilz in gedérrtem Zustand auf den Markt, was fir die
Ziichter sehr vorteilhaft ist, da sie dadurch vom Absatz ungebunden sind.

Werner Kiing, Horgen

Literatur: Dr. Kurt Lowag, in «Deutsche Zeitschrift fiir Pilzkunde», 1954. J.Liese: Der Shiitake-
pilz, Natur und Nahrung, 2, Heft 11/12.

COMMUNICATIONS VAPKO

Tylopilus felleus (Bull. ex Fr.) Karsten, bolet amer, est-il vénéneux?

Un ami mycologue m’informe que dans leur section on prétend que le bolet amer
est non seulement immangeable mais vénéneux. Il aimerait étre renseigné sur le
sujet.

Je renonce a une description précise de ’espéce et suppose que le bolet amer est
généralement connu. Dans «Die Pilze Mitteleuropass, Kallenbach écrit entre
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autres: Immangeable vu son amertume mais pas vénéneux. On s’est souvent
plaint auprés de moi de ’amertume de bolets cépes. Ceci était certainement di a
la présence de bolets amers. Malgré la fréquence de ces plaintes, on ne m’a jamais
signalé d’indispositions aprés ingestion de tels plats.

L’affirmation de toxicité s’est maintenue effectivement jusqu’anos jours: Hahn
1881, Kummer 1882, Bommer-Rousseau 1884, Quélet 1884 (dangereux) et 1888
(vénéneux), Bel 1889, Dufour 1891, Kaufmann 1908, Rolland 1910, Saccardo-
Dalla Costa 1916, Rea 1922, Ramsbottom 1923 (suspicious), Herrfurth 1924 (pro-
duit, comme j’en ai fait I’expérience, de violents maux et gonflements de ventre),

Ferdinandsen 1928, Bresadola 1931.

Kallenbach écrit également: Consommé en petite quantité, le bolet amer ne
peut guére étre vénéneux, car I’expérience nous prouve qu’il n’est pas rare de le
trouver dans les corbeilles d’amateurs de champignons. Ceux-ci ne veulent sou-
vent pas se laisser persuader qu’il n’est pas mangeable. Il arrive souvent, toujours
selon Kallenbach, que des plats de champignons aient été présentés a des contrd-
les leur amertume paraissant étrange et inexplicable. Je connais de source stre le
cas de deux personnes qui, les prenant pour des bolets cépes, mangérent, malgré
leur amertume, prés d’un kilo de bolets amers bien préparés, et ceci sans suite
facheuse.

De I'histoire de I’espéce nous relevons: Bulliard a déja, en 1889, reproduit et
décrit le bolet amer de fagon caractéristique, de sorte que son amertume, sa res-
semblance avec le bolet cépe et la couleur rose de ses tubes ne permettent aucune
confusion. Bulliard reléve également la variabilité de goiit amer (sa chair ... est
fort ameére, a moins que ce champignon ne soit venu dans un lieu trop ombragé; on
remarque aussi qu’aprés des pluies de longue durée sa chair est presque insipide).
(Schweinitz aussi remarquait avec raison en 1805: Gustata primo subdulcis, at
mox et saepe quidem intense amara.) C’est pour cette raison que Fries présente
son Boletus alutarius (Boletus alutaceus) comme une forme de felleus. Quant a
moi, je n’ai jamais vu un champignon semblable avec des tubes roses, a saveur
douce (ou presque douce) qui aurait pu passer pour une espéce différente de Tylo-
pilus felleus. Ceci en ce qui concerne Kallenbach.

Rolf Singer écrit dans son ouvrage «Die Réhrlinge» vol.II: Immangeable a
cause de son amertume qui ne disparait pas a la cuisson. Dans «Champignons»
Albert Pilat note: Immangeable, car, méme cuit, il demeure si amer qu’il écceure..
Consommé en petite quantité, par erreur, il est inoffensif et en grande quantité
personne ne peut le manger tellement son goiit est repoussant. Dans «Kleine Pilz-
kunde Mitteleuropas» Jules Peter le déclare immangeable. Habersaat et J. Jaccot-
tet n’écrivent pas non plus que I’espéce est vénéneuse.

Selon les ouvrages des jeunes auteurs on peut conclure que I'espéce est bien
immangeable mais n’est pas a considérer comme vénéneuse. Les avis cités vous
montrent clairement comme les opinions des anciens auteurs peuvent varier. Il est
clair, qu'un mycologue tant soit peu averti ne peut avoir I'idée de choisir juste-
ment le bolet amer pour se préparer unrepas. Il est cependant important de savoir
ce qu’il en est de ses effets toxiques. Werner Kiing, Horgen
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KURSE UND ANLASSE

Einladung zur Pilzbestimmertagung 1974

Datum und Ort: 17. und 18. August, Hotel «Kettenbriicke», Aarau
Technische Leitung: Johann Schwegler, WK-Prisident
Gruppenleiter: Mitglieder der WK und Pilzbestimmer
Durchfithrende Sektion: Verein fiir Pilzkunde Aarau und Umgebung
Teilnehmergebiihr: Fr.10.— pro Person

Programm
Samstag, 17. August

14.00 Uhr: Besammlung der Teilnehmer und Abgabe der Gutscheine fiir Essen
und Unterkunft

14.30 Uhr: Begriissung und Bildung von Arbeitsgruppen

18.00 Uhr: Bezug der Unterkiinfte

18.45 Uhr: Gemeinsames Nachtessen im Hotel «Kettenbriicke»

20.00 Uhr: Fortsetzung des Programmes nach Anordnung des WK-Prisidenten

Sonntag, 18. August

07.30 Uhr: Friihstiick in den Hotels, fiir Beniitzer des Massenlagers im Hotel
«Kettenbriicke»

08.30 Uhr: Beginn der Bestimmungsiibungen

12.00 Uhr: Gemeinsames Mittagessen im Hotel «Kettenbriicke»

14.00 Uhr: Besprechung und Kritik

Jeder Teilnehmer bringt nach Méglichkeit mit: Moser II/b2 Basidiomyceten
(Agaricales), Lupe 8-10fach, Schreibzeug.
Am Tagungsort stehen zur Verfiigung: Verbandsbibliothek (Bresadola, Lange,
Konrad und Maublane, Monographien usw.), Mikroskop, Reagenzien.
Fiir mitgebrachtes Bestimmungsmaterial sind wir dankbar. (Bitte mit Fundort
und Waldart kennzeichnen. Besten Dank!)
Anmeldeformulare werden den Sektionen zugestellt.
Verein fiir Pilzkunde Aarau und Umgebung
und der WK-Prisident

COURS ET RENCONTRES

Société mycologique d’Erguel

invite les mycologues a sa traditionnelle journée le dimanche 23 juin 1974 aux
Pontin s/St-Imier. La détermination des cueillettes commencera dés 11 heures.
(Restavurant et possibilité de pique-nique).
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VEREINSMITTEILUNGEN

Aarau

Montag, 17. Juni: Vereinsversammlung im Ver-
einslokal «Affenkasten», Aarau.

Sonntag, 30.Juni: Familienausflug. Treff-
punkt Gehren (Militidrschiessplatz) ab 10 Uhr.

Den Jahresbeitrag haben Sie sicher schon be-
zahlt, besten Dank fiir die prompte Erledigung.

JedenMontag ab 20 Uhr Bestimmungsabende
in unserem Vereinslokal «Affenkasten», Aarau.
Kommt zahlreich und bringt auch Bekannte
mit!

An der Exkursion anfangs Mai nahmen nur
17 Mitglieder teil. Pilze wurden nur einige we-
nige Arten gefunden, dafiir betétigten sich
einige Mitglieder vermehrt mit Botanik. Be-
stimmung und Besprechung der Funde in
Wildegg.

Der Diasvortrag von P.Baumann und H.
Miader war bestens vorbereitet und fithrte uns
in verschiedene schone Gebiete der Natur.
Herzlichen Dank!

Baden-Wettingen

Sonntag, 23.Juni: Abkochet auf der «Bollen-
wiesen ob Wettingen. Zufahrt: Parkplatz bis
Vita-Parcours. Fiir Ortsunkundige : Abfahrt um
8.15 Uhr bei W. Egloff, Biintstr.19, Wettingen.
Auskunft bei zweifelhafter Witterung: Telefon
268214 ab 7.15 Uhr. Bitte Pilzbiicher mitneh-
men.

Montag, 1.Juli, 20 Uhr, Bestimmungsabend
im Vereinslokal.

Sonntag, 7.Juli, 9 Uhr: Abfahrt ab Schaden-
miihleplatz zum Besuch beim Pilzverein Zug in
der Horbachhiitte. Wandertenue. Pilzsuppe,
Restaurationsbetrieb vorhanden. Bei zweifel-
hafter Witterung Auskunft wie oben.

8., 15. und 22. Juli: Bestimmungsabende im
Vereinslokal.

29, Juli, 20 Uhr, Bestimmungsabend im Rest,
«Jagerhaus.

3./4. August: Frohliches Wochenende und an-
schliessende Ferienwoche in Prés-d’Orvin bis
und mit 11. August.

Der Bestimmungsabend vom 5. August fillt
aus,

12. August:
«Jagerhausy.

Ab 19. August jeden Montag Bestimmungs-
abende bis Ende Saison im Vereinslokal.

Bestimmungsabend im Rest.

Belp

17. Juni, 20.15 Uhr: Kurze Zusammenkunft der
Teilnehmer unserer Reise ins Biindnerland. An-
schliessend Bestimmungsabend.

24. Juli, 1., 8. und 15. August : Bestimmungs-
abende wie gewohnt jeweils ab 20.15 Uhr im
Stammlokal. Der Besuch dieser interessanten
Abende lohnt sich bestimmt, sei es zum Auffri-
schen der Kenntnis oder um Neues hinzuzu-
lernen. Wie schnell ist doch unser Bestimmungs-
wettbewerb vor der Tiire!

Fiir die bereits bezahlten Mitgliederbeitriige
dankt der Kassier. Noch ausstehende Beitrige
bitte bis Ende Juni begleichen!

Birsfelden

Der Kassier dankt allen Mitgliedern, die den
Beitrag per 1974 bereits iiberwiesen haben. Es
sind nur noch wenige Beitrige ausstehend. Sie
erleichtern ihm die Arbeit, wenn Sie bei nich-
ster Gelegenheit den Beitrag iiberweisen.

Jeden Montagabend Zusammenkunft im Re-
staurant «Hirschen», Birsfelden. Bringen Sie
Thre Funde mit.

Chur

Sonntag, 16. Juni: Botanische Exkursion nach
Rothenbrunnen—Reichenau. Abfahrt in Chur
mit Zug 8.55 Uhr nach Rothenbrunnen.

1. Juli: Nichste Versammlung.

Jeden Montag: Zusammenkunft im Vereins-
lokal Hotel «Schweizerhausy.

Davos

Anlésslich der Vorstandssitzung vom 18. April
wurde fiir die kommende Pilzsaison folgendes
Programm festgelegt:

1. Exkursion: Samstag, 29. Juni.

2. Exkursion: Samstag, 3. August.

3. Exkursion: Samstag, 28.September.

Bei schlechter Witterung werden die Exkur-
sionen jeweils auf den folgenden Sonntag ver-
schoben. Auskunft iiber Tel. 513 73.

Ab 8.Juli wiederum jeden Montag ab 20.30
Uhr interessante Bestimmungsabende fiir alle
Mitglieder im Klublokal Hotel «Rinaldi».

Dietikon

Sonntag, 16., evtl. 23.Juni: Abkochet beim
Forsthaus Egelsee.



24.Juni: Beginn der Bestimmungsabende.
Jeweils montags um 20 Uhr im Vereinslokal
Rest. «Ochsenn.

1. Juli: Bestimmungsabend.

8. Juli: Bestimmungsabend.

Ferien vom 9. Juli bis 10. August.

Amt Entlebuch, Wolhusen, Willisau

23. oder 30.Juni: Friithjahrswanderung iiber
Schonenbithl-Anggenlauenen—Chalet  Fiirstei-
seeli. Wir fahren mit Privatwagen bis Rest.
«Stideli» ob Fliithli. Abmarsch um 8 Uhr, etwa
anderthalbstiindige Wanderung. Suppe und
Kaffee ohne werden gratis abgegeben. Besteck
vorhanden, sonst Rucksackverpflegung. Nach-
mittags konnen viele schone Wanderungen un-
ternommen werden. Bei zweifelhaftem Wetter
geben Auskunft: Tel. 041 771878 oder Tel.
045 812267, ab 6 Uhr.

Am 21, Juli findet der Sternmarsch zur Pilz-
lerhiitte auf Wasserfallen statt. Durchfiihrung
bei jedem Wetter, auch hier Suppe und Kaffee.
Der Vorstand und die Organisatoren hoffen auf
gute Beteiligung.

March und Umgebung

Sommerprogramm :

23.Juni: Pilzexkursion Buchberg. Treff-
punkt: Schiitzenhaus Wangen, 8 Uhr,

21.Juli: Pilzexkursion Burgerwald Uznach.
Treffpunkt: Bahnhofplatz Uznach, 9 Uhr.

18. August: Pilzexkursion Kapfensee—Ver-
mol. Treffpunkt: Pris., Reichenburg, 6 Uhr.

Samstag, 7.September: Sammeln von Speise-
pilzen fiir das Vereins-Pilzessen sowie Pilzessen
im Rest. <Kapelle», Lachen. Abgabe, Kontrolle
und Pilzriisten bei E.Kistler, Priis., Reichen-
burg ab 14 Uhr.

8.September: Fakultativer Besuch der Pilz-
ausstellung in Chur. Bitte Quittung Jahresbei-
trag 1974 mitnehmen! Diese wird durch unsere
Kassierin ausgestellt.

22.September: Pilzexkursion Obersee GL.
Treffpunkt: Pris., Reichenburg, 7 Uhr.

20.0ktober: Letzte Pilzexkursion Buchberg.
Treffpunkt: Rest. «Kapellhof», Tuggen, 8.45
Uhr.

Oktober: Pilzessen Rest. «Kapelle», Lachen.
Programm folgt separat.

November: Vereins-Pilzessen Gasthof «Ad-
ler», Schiibelbach. Programm folgt separat.

Mellingen

Sonntag, 16. Juni: Botanische Exkursion, wo-
fiir die Einladungen bereits zugestellt wurden.

Montag, 1. Juli: Bestimmungsabend im Rest.
«Rosengarten», Mellingen.

Montag, 15.Juli: Bestimmungsabend im
Rest. «Rosengarteny, Mellingen.

Die freie Zusammenkunft in der Waldhiitte
des Vogelschutzvereins Mellingen fiel buchstih-
lich ins Wasser. Dass die Mellinger auch aus
einer solchen Situation das Beste» machen
konnten, zeigten an die zwei Dutzend Teilneh-
mer, wovon ein Teil erst gegen Abend den
Heimweg fand.

Am Auffahrtmorgen nahmen 12 Mitglieder
an der Vogelexkursion teil, welche bestens ge-
leitet wurde durch unser Mitglied K. Wettstein.
Herzlichen Dank! Trotzergiebigen Regengiissen
waren bis Mittag 35, die sich an der késtlichen
Suppe mit Spatz erlabten, welche von K. Wen-
ger und B. Gsell vorziiglich zubereitet war. Lei-
der gelang es unserem Prisidenten nicht, die
Kollegen des Pilzvereins Baden ausfindig zu
machen, die irgendwo im Gnadenthal am «Bré-
selen» waren.

Oberburg

Samstag und Sonntag, den 29. und 30. Juni (bei
schlechter Witterung 6. und 7.Juli): Vereins-
reise. Abfahrt in Oberburg um 13.15 Uhr.
Riickkehr nach Oberburg um 19.18 Uhr. Bitte
Anmeldungen bis spiitestens 27.Juni an den
Priasidenten, Tel. 227967.

8. Juli bis 19. August: Vereinsferien.

Rupperswil und Umgebung

Ab Montag, 17. Juni, treffen wir uns wieder zu
den gewohnten Bestimmungsabenden im Lokal
(Bauernhaus Richner hinter dem Schulhaus).
Fiir eine rege Beteiligung dankt der Vorstand
zum voraus.

Solothurn

Die Generalversammlung fand am 29.April
statt. Es wurde folgendes Programm vorgese-
hen: Ab 6.Mai jeden Montag Pilzbestimmung
im Rest. «Walliserkanne». Weiterfithrung des
Einfiihrungskurses in die Pilzkunde. Am 23.
Juni Familienpicknick im Jura. Am 21./22.Sep-
tember voraussichtlich Pilzausstellung. Im Ok-
tober (Datum wird noch bekanntgegeben)
Herbstexkursion. Der Vorstand und die TK er-
suchen um rege Teilnahme, und wir wiinschen
allen ein gutes Pilzjahr.

St. Gallen

Sonntag, 30. Juni: Tagestour mit unseren Pilz-
freunden aus Frauenfeld an den Hiittwilersee.
Leiter: H.Rivar. 1. Treffpunkt: 8 Uhr beim
Rest. «Uhler», St. Gallen. 2. Treffpunkt: 8.45
Uhr beim Wilerbahnhof in Frauenfeld (Vieh-
marktplatz).



A.Z.

3018 Bern

Wie jedes Jahr, treffen wir uns nach jeder
Pilzexkursion am darauffolgenden Montag um
20 Uhr im Pilzlokal an der Gallusstrasse 43.
Ab Anfangs August werden wir uns dann wie-
der regelmiissig an jedem Montagabend zur
Pilzbestimmung einfinden.

Auf einen regen Besuch der Exkursionen
und Bestimmungsabende, verbunden mit
froher Kameradschaft, freuen wir uns.

Winterthur

Montagabend treffen wir uns im Hotel «Volks-
hausy.

Sonntag, 23.Juni: Rheinfahrt. HB ab 7.10
Uhr nach Dachsen, Dachsen—Eglisau mit Schiff,
Eglisau—Winterthur mit Bahn.

Montag, 8. Juli: Beginn der Pilzbestim-
mungsabende.

Im April 1974 konnte das Urwaldspital bei
Lambarene (Afrika), von Dr. Albert Schweitzer
gegriindet, sein 60jahriges Jubilium feiern.
Aus diesem Anlass besuchte unser Pilzfreund
K. Kiibler das Urwaldspital, er ist schon iiber
20 Jahre Freund und Génner dieses Werkes. Am
27.Mai hielt er einen Vortrag mit Lichtbildern.
Der Referent gab uns einen Uberblick von der
Griindung bis heute. Vor 60 Jahren begann
Dr. Schweitzer mit seiner Gattin am Ogowe-
Fluss ein Stiick Urwald zu roden und ein sehr
einfaches Haus zu bauen. Gleichzeitig nahm er
Kontakt mit den Eingeborenen auf und fing an,
deren Leiden zu behandeln. Am Anfang waren
es bis zu 40 Kranke tiiglich, heute sind es bis zu
150 Kranke tédglich. Manchmal sorgte man
sich um den Erhalt des Spitals, besonders waren
die finanziellen Sorgen erdriickend, doch gab
es immer wieder einen Ausweg. Als Dr. Schweit-
zer 1953 den Friedens-Nobelpreis erhielt, ver-
wendete er das Geld, um den Armen der Arm-
sten zu helfen, und griindete fiir die Lepra-
kranken ein Dorf, unweit seines Urwaldspitals.
Am 4.September 1965 starb der grosse Arzt
90jihrig in seinem Urwaldspital. Die Zukunft

seines Werkes wusste er gesichert und in besten
Héanden. — Wir danken unserem Pilzfreund
K. Kiibler fiir den sehr interessanten Vortrag.

Zug

Samstag, 15. Juni: Botanisch-mykologische Ex-
kursion in das Hochmoor Zugerberg. Besamm-
lung: 8.15 Uhr beim Rest. «Vordergeisshoden»,
Zugerberg. Leitung: J.Schwegler. Eingeladene
Sektionen: Aarau, Baar, Cham, Glarus, Hor-
gen, Luzern, Thalwil, Ziirich, Zurzach und Zug.
Die Exkursion wird bei jeder Witterung durch-
gefiihrt.

Montag, 17. Juni, 20 Uhr, im Rest. (Biren»:
Lichtbildervortrag der Herren Kobler und Hotz,
Ziirich, iiber Pflanzen und Pilze des Kantons
Tessin.

Sonntag, 7. Juli (evtl. 14. Juli): Erste offent-
liche Pilzsuppe im Horbach-Zugerberg.

Ziirich

Lokal: Rest. <Hinterer Sternen», beim Bellevue,
8001 Ziirich.

17. und 24.Juni, 8. und 15.Juli: Bestim-
mungsabende.

8. Juli: Monatsversammlung.

21. Juli: Exkursion Egg/Bachs. Besammlung
8 Uhr, Marktplatz Oerlikon. Bitte rechtzeitig
anmelden, damit wir geniigend Autoplatze ha-
ben. Verpflegung aus dem Rucksack.

Ab 22. Juli bis und mit 12. August fallen un-
sere Veranstaltungen wegen Umbau des Restau-
rants aus.

Zurzach und Umgebung

Samstag, 15.Juni: Halbjahresversammlung.
Der Vorstand erwartet einen guten Besuch.
Montag, 17. und 24. Juni: Pilzbestimmungen.
Montag, 1., 8., 15. und 22. Juli: Pilzbestim-
mungen.
Alle Anlisse jeweils um 20 Uhr im Hotel
«Rad» (Sili), Zurzach.
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