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Court BE, Route de Chaluet, 721 m,
offene, sandige, gedingte Erde, Stras-
senbdschung mit Fichten, 25.08.2018,
13.08.2020, leg. & det. P. Vanelli.

Die Originalbeschreibung von 1805 gibt
bereits ein sehr gutes Bild von dieser Art.
Mit dem aussergewohnlichen Capillitium
mit den dornartigen Spitzen ist die Art
sicher zu bestimmen.

Nach Angaben von SwissFungi ist die
Art in der Schweiz noch nie gefunden
worden respektive es liegen keine Mel-
dungen dazu vor. Eine einfache Velotour
half somit, eine weitere Pilzart fur die
Schweiz nachweisen zu kénnen!

Mycenastrum corium gilt als weltweit
verbreitet; allerdings sind die meisten
Funde aus Europa, Nordamerika und
Australien nachgewiesen (Abfrage gbif.
org). In Deutschland ist die Art vor allem
im Gebiet der ehemaligen DDR zerstreut
zu finden (www.pilze-deutschland.de).
Auch in Polen ist die Art vereinzelt zu
finden (Kujawa et al. 2004). Aus Oes-
terreich liegen Fundmeldungen aus der
Umgebung von Wien und dem Burgen-
land sowie ein alterer Fund aus der Um-
gebung von Linz vor.

Die bisherigen Beobachtungen aus
Europa deuten auf eine warmeliebende
Art hin, welche nahrstoffreiche Standor-
te bevorzugt. Unsere Fundstelle in einer
Hohenstufe von tber 700 m 4. M. durfte

zu den hochstgelegenen gehdren. Die
Pilze erschienen aber auch hier in aus-
gesprochen warmen Sommerwochen.
Diese Pilzart durfte kaum je gegessen
werden. Zum Speisewert liegen auch fast
keine Angaben vor. Allerdings findet sich
eine Meldung aus Mexiko (Perez-Silva
et al. 2015), wonach von funf Personen,
welche diesen Pilz gegessen hatten, zwei
wahrend sechs Stunden an starkem
Durchfall und an Blahungen litten.
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PRIMO VANELLI »

Lors d'une excursion a vélo dans le Jura
bernois, un groupe de gastéromycetes au
bord d'un pré attire notre attention. Cela
vaut la peine de faire une breve pause
pour examiner ces fructifications. Est-
ce Bovista plumbea? Les fructifications
sont un peu grosses et leur consistance
s'avere caoutchouteuse a la pression;
en tout cas ces caractéres sont trop
atypiques pour des bovistes. La surface
est trop fissurée aussi pour une jeune
boviste géante (Langermannia gigantea).
Cependant, la masse de spores mesurée
immédiatement a domicile montre un
bon accord avec Langermannia gigantea.
Certains doutes demeurent a propos de
cette détermination.

Une semaine plus tard, une rencontre
des amis du groupe Myco-Aare a lieu,
a laquelle Heinz Clémencon participe

Abb. 1| Fig. 1 MYCENASTRUM CORIUM
Tag 1: unreif | 1¢" jour: non mare

ENREGISTRE PAR BEATRICE SENN-IRLET

également. Ce dernier nous conseille
d'étudier de plus prés le capillitium de
ce champignon, car il s'agit d’'un élément
distinctif important pour certains types
de gastéromycétes.

Et en effet: un microscope montre rapi-
dement que ce champignon a un capilli-
tium extraordinaire, fortement ramifié
avec des excroissances épineuses.

Dans Krieglsteiner (2000), un dessin
correspondant exactement a mes obser-
vations attire mon regard: Mycenastrum
corium.

La satisfaction d’avoir trouvé une rareté
est immense. Et c’est ainsi que I'endroit
estanouveau visité apres deux ans et que
desfructifications fraiches sonta nouveau
apparues! Celles-ci seront emballées
pour étre présentées a la réunion an-
nuelle des mémes amis. Tout le monde

Fruchtkérper | Fructifications

Tag 2: reifend | 2¢™ jour: mGrande

TRADUCTION: J.-J. ROTH

veut immédiatement observer ces ca-
racteres spéciaux et s'asseoir devant le
microscope. Mais seules des basides
seront observées, tétrasporiques avec
une boucle basale, aucune trace de ca-
pillitium. La déception est grande...

La recherche du capillitium est reprise
le lendemain. Et voila, les premiers brins
incolores sont trouvés. Le troisieme jour,
le capillitium et les basidiospores sont
completement développés, en revanche
les basides ont presque completement
disparu. Nous avons observé le proces-
sus de maturation, l'incroyable transfor-
mation dans la gleba d’'un gastéromycete.

Mycenastrum corium (Guers.) Desv., An-
nls Sci. Nat., Bot., sér. 2 17: 147 (1842)
Agaricaceae, Agaricales, Agaricomy-
cetes, Agaricomycotina, Basidiomycota

Tag 3: reif | 3¢ jour: mare
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Description originale

Lycoperdon corium Guers. 1805

«Cette espece se distingue par I'épais-
seur et la dureté de son péridium; sa
forme est généralement sphérique, par-
fois réniforme: elle dépasse 1 dm de
diameétre; sa surface est lisse, non cou-
verte de verrues, de couleur gris rouille
terreuse; elle se décompose irréguliere-
ment en plusieurs parties; leur sporée en
masse est brune; apres maturité, I'enve-
loppe persiste tres longtemps en raison
de sa dureté. La fructification pousse sur
la terre a laquelle elle est attachée par un
cordon épais en forme de racine émous-
sée. ... Elle fructifie en plein été.»

Observations personnelles
Fructifications sphériques a lége-
rement réniformes, de 10-12 cm de
diametre, avec un péridium épais de
2-3 mm, coriace. Les spécimens plus
jeunes ressemblent & des ceufs de
Phallus impudicus, surface lisse a mo-
tifs grossiers, avec lage de couleur
grisatre, plus ou moins étoilés, lobés.
Fructifications isolées ou en groupes de
deux ou trois. Gleba blanche au début,
virant lentement au jaune olive lorsqu’on
la coupe a partir du bord. Sans stipe, ni
columelle.

Odeur de moisi a épicé. Saveur: douce,
épicée.
Spores en masse: brun  olive,

sphérigues, 9,5 um, ornementées.
Basides & quatre spores, avec boucle
basale.

Abb. 3 Basidien und unreife Sporen (in Kongorot)
Fig. 3

Basides et spores non mres (dans le rouge Congo)

Capillitium jaunatre, avec des bran-
ches latérales montrant des pointes
courtes ressemblant a des épines.

Récolte ohservée

Court BE, Route de Chaluet, 721 m, ter-
rain ouvert, sablonneux, terre fertilisée,
talus de route avec épicéas, 25.08.2018,
13.08.2020, leg. & det. Primo Vanelli.

Remarques

La description originale de 1805 donne
déja une trés bonne image de cette
espece. Lespece peut étre identifiée de
maniere fiable grace a son capillitium
inhabituel avec des pointes épineuses.

Selon SwissFungi, I'espéce n'a jamais
été trouvée en Suisse, ou bien aucune
récolte n'a été rapportée.

Un simple tour a vélo a ainsi permis
de prouver qu'il existait une espéce non
encore signalée en Suisse!

Mycenastrum corium est considéré
comme répandu dans le monde entier,
mais la plupart des découvertes pro-
viennent d'Europe, d’Amérique du Nord
et d'Australie (requéte gbif.org). En
Allemagne, I'espéce se trouve principa-
lement dispersée dans la zone de I'ex-
RDA (www.pilze-deutschland.de). Les-
péce a été découverte sporadiguement
en Pologne (Kujawa et al. 2004). De
I'’Autriche, il y a des rapports de décou-
vertes de la région autour de Vienne et
du Burgenland, ainsi qu’une découverte
plus ancienne dans la région proche de
Linz.
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Les observations précédentes d'Eu-
rope indiquent une espece aimant la
chaleur, préférant les endroits riches en
nutriments. Notre site de récolte a plus
de 700 m d'altitude est probablement
'un des plus élevés. Cependant, les
champignons sont également apparus ici
pendant les semaines d’été extrémement
chaudes.

Ce type de champignon ne doit pas
étre consommé. Aucune information
n'est disponible sur sa valeur alimen-
taire. Cependant, il existe un rapport du
Mexique (Perez-Silva et al. 2015) selon
lequel sur cing personnes qui ont man-
gé ce champignon, deux ont souffert de
diarrhées séveres et de flatulences pen-
dant six heures.
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Abb. 4  Capillitum mit reifen Sporen
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