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Caint-Oap

hotin

boitsonve

Dessin : Hans Erni

A Tépoque romaine déja, on cultivait

la vigne sur les bords du Léman (ce qui
est attesté par la découverte de statuettes
de Bacchus) et ’on appréciait le vin
qu’elle produisait, cette goutte dorée,
longuement mirie au soleil, soignée en
cave avec amour et qui est, encore
aujourd’hui, un des plus sympathiques
produits de la région. Sympathique aussi,
la tiche colorée et diverse du vigneron,
proche de la nature mais rude et astrei-
gnante, au point que rares sont ceux qui,
actuellement, s’engagent dans cette voie.

La silhouette caractéristique du vigneron




Auberge de I'Onde

a donc presque disparu des « pintes »
(ainsi nomme-t-on en Suisse romande les
petits cafés ot ’on sert principalement
du vin) et ils ne sont plus que quelques-
uns, a Saint-Saphorin, 2 maintenir
P'antique honneur de leur métier. Les
méthodes de culture et de vinification ont
naturellement évolué avec le temps et
sont aujourd’hui rationnellement et
scientifiquement établies. Mais on ne fait
pas fi de tout ce qui a contribué au
charme du passé; ainsi, 4 I’Auberge de
1’Onde, le principal restaurant de ’endroit,
on sert encore les mets régionaux
traditionnels, arrosés des plus fins crus

du terroir. Dans ce domaine également,
Pro Arte a joué le role de promoteur dans

it

la création d’un Musée de la Vigne et

du Vin au chiteau d’Aigle et en dirigeant
la propagande en faveur des vins de la
région.

Tout cela dans la conviction profonde que
’'amour de D’art, s’il ne veut pas rester
seulement un plat snobisme, doit aussi
s’étendre a P’art de vivre. Et le créateur
de Pro Arte entend que l'art de vivre ne
soit pas uniquement le plaisir de jouir
d’agréables moments, mais aussi celui
d’étre actif dans tous les domaines qui
participent a ’enrichissement de notre vie
quotidienne, qu’il s’agisse de la culture,

de la technique ou de I’économie. o
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