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Aus vollem Korn

esundes

Das Korn
wird

auf der
Steinmühle
geschrotet

und

A. Vogels Roggen-Zwieback Fr. 1.90
Mineralstoffreicher Roggen, auf der Steinmühle gemahlen, mit Zusatz
von Soja, Weizenkeimextrakt (Biogerm), Milchsäure und Meersalz.
Die gehaltreiche, schmackhafte, leicht verdauliche Vollnahrung für
Kinder, Erwachsene, Touristen und Rekonvaleszente.
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A. Vogels Flockenschnittbrot Fr. 1.10
Leicht gemälzter Vollroggen und Weizenkeime sind die Grundlage des beliebten Vogel-Schmtt-
brotes. Dank würzigem Geschmack und leichter Verdaulichkeit eignet es sich vorzüglich für den

täglichen Bedarf und belegte Brötchen.

A. Vogels Flockenbrot gross Fr. 1.20 klein Fr. —.70
aus dem vollen Roggen- und Weizenkorn m,t Zusatz von wertvoller, mineralstoffhaltiger
Reiskleie. Milchsäurehaltig, weil mit Joghurt angereichert. Mit Meersalz gewürzt. Stets frisch auf
der Steinmühle gemahlen, mit dem vollen Fermentgehalt des Getreidekornes verteigt und im

eigenen Dampf gebacken.

Echtes Walliser-Roggenbrot nach a. Vogel Fr. 1.20
Vollroggenschrot mit natürlichem Fluorgehalt, mit Milchsäure und Meersalz angereichert —
das ganze Korn täglich auf unserer Steinmühle geschrotet und sofort verarbeitet

A. Vogels Sesambrot Fr. 1.30
Die mineral- und nährstoffreichen kleinen Sesamsamen mit ihrem hohen Gehalt an hoch
ungesättigten Fettsäuren und feinen Pflanzenölen, geben dem Sesambrot den köstlichen
Geschmack, der dieses Brot in so kurzer Zeit so beliebt gemacht hat. Mit Joghurt angereichert
und mit Meersalz gewürzt.

Vital-Diät-Brot für Diabetiker nach a. Vogel Fr. 1.40
Ein schmackhaftes, gut verdauliches Brot, speziell für Menschen mit delikater Gesundheit —
und für Diabetiker. Seine Bekömmlichkeit und seinen guten Geschmack verdankt es den
zahlreich enthaltenen Mineralien und dem mässigen Gehalt an Kohlehydraten.

A. Vogels Früchtebrot Fr. 1.80
Das volle Korn, naturreine Früchte und Nüsse in eine sehr schmackhafte Form gekleidet, das

ist A. Vogels Früchtebrot.
Sehr geeignet als Tourenproviant, für die Schule und als Zwischenverpflegung (für z'Nüni
und z'Vieri) sowie zum Birchermüesli und statt Schleckereien für die Kinder.
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VITALBROT AG. 3097 LIEBEFELD-BE
Postfach 2457, 3001 Bern
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