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FORDERPREIS FUR SCHWEIZER JUNGARCHITEKTEN

DER FOUNDATION AWARD ZEICHNET JUNGE, INNOVATIVE ANMELDESCHLUSS: 30. APRIL 2015
ARCHITEKTURBÜROS MIT GELD- UND SACHPREISEN IM TEILNAHMEBEDINGUNGEN
WERT VON ÜBER FR. 24'000 AUS. TEILNEHMEN KÖNNEN UND WEITERE INFOS:
ALLE SCHWEIZER ARCHITEKTURBÜROS, DEREN GRÜNDUNG
NICHT MEHR ALS VIER JAHRE ZURÜCKLIEGT. WWW.FOUNDATION-AWARD.CH

Vectorworks lart-tv.chi, swiss-architects.com
Profiles of Selected Architects



Das Geheimnis professioneller Köche,
Jetzt in Ihrer Küche.

Mit dem Electrolux Profi Steam - jetzt erstmals auch mit SousVide Funktion - profitieren Sie vom Wissen

der Sterneköche. Das Garen mit niedriger Temperatur erhält Intensität, Textur und Geschmack Ihrer Zutaten

perfekt. Genau wie in Ihrem Lieblingsrestaurant, Entdecken Sie mehr auf www.electrolux.ch

Der Electrolux Profi Steam.
Entdecken Sie die Möglichkeiten.

Electrolux
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