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Lustige, durstléschende
Sommerdrinks mit Siissmost

Himbel: 1,5 dl Siissmost, 1 EL Himbeersi-
rup, 1 Kugel Zitronensorbet, 1 TL Zitro-
nensaft, 1 geh. Eiswirfel, 1 Zitronen-
scheibe.

Zubereitung: Sissmost, Sirup, Zitronen-
sorbet und Zitronensaft kurz aufmixen,
abfillen, Eis dazugeben, Zitronenschei-
be auf den Rand stecken und servieren.

Mostler: 1 dl Sissmost, 3/4 dl Grape-
fruitsaft, 1 TL Vanillinzucker, 2 geh. Eis-

wiirfel, Johannisbeeren als Garnitur,
Zucker nach Bedarf.
Zubereitung: Sissmost, Grapefruitsaft

und Vanillinzucker gut schiitteln, Eis da-
zugeben und mit den Johannisbeeren ser-
vieren.

Ranger: 1/2 dl naturreiner Orangensaft,  Quelle:
2 geh. Eiswirfel, 1 Prise Ingwer, Siss-

most, Zucker fiir Dekoration.

Zubereitung: Orangensaft, Eis und Ing-

wer gut schiitteln. Mit dem Zucker einen

Rand aufs Glas setzen, Getrénk einfillen,

mit Stssmost auf 2 dl auffillen und ser-

vieren.

COMPTOIR SUISSE
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Trachtenpracht aus 26 Kantonen
Lausanne 7. - 22. September
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Rund ums Kaufen

«Rund ums Kaufen» lautet der Titel des
neuen Ratgebers, der in 35 Kapiteln auf
44 Seiten sagt, was beim taglich abge-
schlossenen Kaufvertrag Recht und Ge-
setz ist. Die neue Broschiire der Stiftung
fir Konsumentenschutz SKS schopf'r aus
der langjdhrigen Erfahrung im Beraten
von Konsumentinnen und Konsumenten.
Sie ist unterhaltsame Lektiire und Nach-
schlagewerk in einem: kurze Kapitel zu
jeder Frage, das Wichtigste in Kasten zu-
sammengefasst, dazwischen Cartoons.

Die Broschiire erhalten Sie, wenn Sie
Fr. 6.50 vorauszahlen auf
PC 30-24 251-3, SKS, Bern.

Wohnelgentumsforderung
durch den subventionierten
und gemeinniitzigen
Wohnungsbau »

13. September 1991
in Aarau
Kosten: Fr. 475.-- pro Teilnehmer/in

inkl. Mittagessen und Unterlagen

Referenten:

- Dr. Rudolf Rohr

- Fiirsprech Thomas C. Guggenheim
- Charles Stettler

- Dr. Ruedi Muheim

- Dr. Alexander Wili

- Robert Furrer

- Peter Gmiinder

Unterlagen:

Institut fir Gewerbe- und Industrieberatung
Laurenzenvorstadt 103 5001 Aarau
Telefon 064-22 31 01 Fax 064-22 15 22)
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