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ZURCHER ILLUSTRIERTE

Granden. Bis vor etwa 900 Jahren wurde er auch so nur
in den Landern gebraucht, in denen Zudkerrohr wuchs.
Besonders beliebt war er bei arabischen Aersten und erst

mit den Kreuzzﬁsen
fand er allgemeinere
Vetbreitung.  Die
Mexikaner stellten
schon recht frah Zuk=
ker aus Mais dar und
erst Kolumbus brach~
te im Jahre 1490
Zuckerrohr von den
Kanarischen  Inseln
nach Domingo, wo
dann die ersten gro=
Ben Pflanzungen ent-=

Zucker-Raffinerie auf Cuba.
Gesamtansicht der Fabrik

wird aber der Zucker nicht nur aus der Rohr=
pflanze gewonnen, sondern auch aus der
Runkelrabe. Den hohen Zudkergehalt dieser
Knollenpflanze entdeckte im Jahre 1747
Marggraf, aber es dauerte bis 1801, bis Achard,
der bekannte deutsche Chemiker und Physi-
l(er, nach [ansen Versuchen vom Staate die
Mittel erhielt, das in Schlesien gelegene Gut

standen. Verhaltnis=
mafig spat setste die

Kunern zu kaufen und dort die erste Zucker=
rtibenfabrik zu bauen und zu betreiben. Doch
schon nach wenigen Jahren wurde diese zer=
s stort und dann nur noch soweit wiederauf-
A D sebaut, dafl sie serade zu Studienzwedken

Zuckerrohrs von den i . inas i i
O“&CR:I:;‘;Q‘::“( Bane dienen konnte Allerdmss ist a“gemem fest=

Inneres einer Zucker~
miihle. Das Mahlen des
Zuckerrohrs durch ver~
schiedene, immer enger ge~
stellte Walzensysteme. —

weile schaumige Zuk=
kersaft flieft in seine Be~
halter, das Zuckerrohr
kommt aus der Mihle so

trocken wie Zunder

Der Zudker hat in
unserer Zeit im
Haushalt einen so
wichtigen Plaf er=
halten und wird
von uns mit einer
solchen Selbstver~
standlichkeit  ge=
braucht, dafl wir an
dieFragenadhseiner
Herkunft oder gar
an die nach seinem

Alter kaum mehr

wagen. Jede Zucker~ zuha[ten, dal sich im vergangenen Jahrhun~
Raffinerie hat Felder von . A 4 Gt .
riesigen Ausdehnungen, dert die Rubenzuckenndustne viel intensiver
g:f“e‘:“;:syz"‘:‘: st entwickelt hat als die des Rohrzuckers.
4ogen sind In der Gesamtproduktion nimmt Cuba
immer noch die erste Stelle ein. Ungeheure
Felder breiten sich da aus und in den Monaten vom Dezember
zum Juni werden die Rohre geschnitten. Die Pflanze erreicht eine
Hohe von mehreren Metern und um den festen Stamm lagern die
langen, schmalen Blatter. Der oberste Teil wird als wenig Zucker=
haltend abgeschnitten und entweder weggeworfen oder als Steck=
ling gebraucht. Ebenfalls fir die Zudkergewinnung nuslos sind die
Blatter. Der Stamm wird in etwa meterlange Teile geschnitten, auf
Ochsengespanne verladen und in die mit modernsten Maschinen
zingeri:}tteten Zuc](ermlﬂ'ﬂen oder Fabriken gefﬁhrt, dort im Roh=
zustand gewogen und dann

der Verarbei=

tung

denken. Und doch Die eigentliche Raffinerie, wo der Zucker von Us keiten durch einen Verdampfi '3

ist es nicht uninter=
essant, sich einmal diese Fragen vorzulegen
und seiner Heimat nachzugehen.

Wienoch vielerorts heute, war das Zucker~
rohr friher lediglich eine Nahtpflanze und
wenn der reine Zucker daraus gewonnen
wurde, so geschah dies nur aus medizinischen

befreit wird

Zudkerpflanzung in Cuba ein und erst im 19. Jahr=
hundert steigerte sich dort die Produktion zu der heu=
tigen Bedeutung. Cuba, von wo auch unsere Bilder
stammen, ist jet das reichste Zuckerland. Als Grofi~
produzenten kommen daneben besonders Java, Ma-
nila, Brasilien und Mauritius in Frage. / Bekanntlich

Die
Zuckerroht=~
ernte auf dem Felde

abergeben. Es kommt dabei in erster Linie
darauf an, den im Zudkerrohr vorhandenen
Syrup von dem eigentlichen Kristallzudker zu
trennen. Das wird durch eine Zentrifugal-
maschine erreicht, aus der dann durch einen
Zylinder der Syrup abfliefit, wahrend die feste
Substanz in dem Behalter zurackbleibt, in
Sécke verpackt wird und so far den Export
und die weitere Verarbeitung in den Raffine=
rien fertig ist. » Die ersten Raffinerien — Ein-
richtungen, um den Kolonialzudker zu reini=
gen und thm die gewanschte Form zu geben —
entstanden auf europaischem Gebiet im 16.
Jahrhundert und heute gibt es kaum noch ein
Land, dasnicht aber eigene Raffinerien verfaigt.

Links: Der reine Zucker wird durch Zentrifugen

vom Mutter=§ tp getrennt. Der Syrup flieBt durch
las Zylindersieb der Zentrifuge, wahrend der kristallisic

Ziucker zurtickbleibt und 1 Sacke verpackt wird
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